
Esplosivo; “salta fuori” dal bicchiere a distanza. 

Un’onda di passion fruit maturo (polpa nera e gialla), pompelmo rosa, lime zest, uva spina verde, mela verde 
croccante e kiwi. 

Poi irrompe la parte erbacea/vegetale: erba appena tagliata, foglia di pomodoro, peperone verde, ortica, 
basilico fresco, lemongrass.

Termina con un tocco di caprifoglio, fiore di sambuco, nettare di pesche bianche e tropicale dolce (mango, 
ananas in sottofondo), con un filo minerale/salino che dà complessità.

Eventuali tartrati naturali (i “diamanti del vino”) sono sintomo di un lavoro artigianale rispettoso.

Explosive; it “pops out” of the glass from a distance. 

A wave of ripe passion fruit (black and yellow pulp), pink grapefruit, lime zest, green gooseberries, crisp green 
apple, and kiwi. 

Then the herbaceous/vegetal notes burst through: freshly cut grass, tomato leaf, green bell pepper, stinging 
nettle, fresh basil, and lemongrass.

It finishes with a touch of honeysuckle, elderflower, white peach nectar, and sweet tropical fruit (mango, 
pineapple in the background), with a hint of minerality and salinity that adds complexity.

Any natural tartrates (the “diamonds of wine”) are a sign of respectful craftsmanship.

I MEZZI
Albana Fumé

Fattoria Paradiso - via Mario Pezzi 285, 47032 Bertinoro (FC) - t. (+39) 0543 445044 - www.fattoriaparadiso.com


